
 

 

 
 

 
 

Ресторан 



 
 
 
 
 
 
 

 

Уважаемые гости! 

У нас действует система безналичных чаевых. 
 

Если Вам понравилось обслуживание, 
и Вы желаете отблагодарить официанта, 
пожалуйста сообщите ему сумму чаевых, 

которую хотели бы оставить (перед тем, как попросить счёт), 
либо просто впишите её в Ваш счёт при подписании. 

 
 

Спасибо, мы всегда ждем Вас в гости! 
 
 
 
 
 



 

С А Л А Т Ы 
ТРАДИЦИОННЫЙ ОЛИВЬЕ 220 г 

с говяжьим языком 

350 руб.  

 
РУККОЛА С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ И  Л И Ч И  170 г 

руккола, куриная  грудка су-вид, личи, огурцы, соус из ревеня 

420 руб.  

 
ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ С МАСЛОМ АВОКАДО 210 г 

авторская  подача с маслом авокадо и орегано 

450 руб.  

 
ЦЕЗАРЬ С КУРИНЫМ ФИЛЕ 220 г 

листья салата романо, жареное  куриное филе,  

крутоны , бекон, соус цезарь, пармезан 

540 руб.  

 
ЦЕЗАРЬ С ТИГРОВЫМИ КРЕВЕТКАМИ 220 г 

листья салата романо, тигровые  креветки,  

крутоны , бекон, соус цезарь, пармезан 

650 руб. 

 
ПАНЦАНЕЛЛА ИЗ ОВОЩЕЙ С СЕМЕНАМИ ЧИА 180 г 

подается  с оливками «гигант», семенами чиа и маслом из мяты 

420 руб. 

 
ДОМАШНИЙ МАРИНОВАННЫЙ ЛОСОСЬ 1 6 0 г 

с фенхелем, опятами, цуккини и заправкой  из березового  сока с лимоном 

650 руб. 

 
ТЕПЛЫЙ САЛАТ ИЗ ВЫРЕЗКИ С ШАЛФЕЕМ 2 0 0 г 

тендерлойн из говядины на гриле с семенами льна и чиа, сыром и  томатами  

780 руб. 

 
ПОМИДОРЫ С КРАСНЫМ ЛУКОМ 2 5 0 г 

подается  с заправкой на основе оливкового  масла 

3 5 0  руб. 

 
ТЕПЛЫЙ САЛАТ ИЗ КРЕВЕТОК С СОУСОМ БИСК  200 г 

листья салатов, тигровые  креветки, пармезан, сливочный соус из лобстера  

680 руб.



Х О Л О Д Н Ы Е З А К У С К И 
 

 

БРУСКЕТТА С ЛОСОСЕМ И СЕМЕНАМИ ЛЬНА 1 4 0 г 

подмаринованный  лосось на чиабате с апельсиновым кремом, 

семенами льна и базиликовым  маслом  

390 руб. 

 
           МОЦАРЕЛЛА С МОЛОДЫМ ШПИНАТОМ 160 г  

нежная  моцарелла с соусом из лайма и маслом авокадо 

на листьях шпината 

590 руб. 

 
ОПАЛЕННАЯ  ГОВЯДИНА 1 7 0 г 

с физалисом, зерновой горчицей, брусничным соусом    

и ароматным маслом из базилика и трюфеля 

650 руб. 
 

СЕЛЬДЬ НА РЖАНОМ ХЛЕБЕ 180 г 

320 руб. 

 
АССОРТИ ОВОЩЕЙ 230 г 

редис, томат, лук, огурец, перец, зелень 

280 руб.  

 
ГРИБЫ И СОЛЕНЬЯ 2 5 0 г 

белые грибы, лисички и грузди с соленьями и зерновой горчицей 

570 руб. 

 
АССОРТИ СЫРОВ 1 5 0 / 3 0 г 

камамбер, дор-блю, пармезан, чеддер 

подаются  с апельсиново- медовым соусом 

600 руб. 



 

 

 

 

 

Г О Р Я Ч И Е З А К У С К И 
 

МИДИИ В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ 4 5 0 г 

подаются  с багетом, в сливочном соусе «белое вино»  

870 руб. 

 
ЖАРЕНЫЙ СУЛУГУНИ С ГРУШЕЙ 1 8 0  г 

580 руб. 

 
ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ В КОКОСОВОМ СОУСЕ 20 0  г 

подаются  со шпинатом, физалисом и кинзой 

790 руб. 
 

С У П Ы 
БОРЩ СО СМАЛЬЦЕМИЗ САЛА 4 2 0  г 

подается  со сметаной и чиабаттой  

420 руб. 

 
КРЕМ-СУП ИЗ ТЫКВЫ СКВОШ С КОКОСОВЫМ МОЛОКОМ 350 г 

подается с семенами тыквы и соусом бальзамико м  М о д е н а  

390 руб. 

 
МЯСНАЯ СОЛЯНКА 350 г 

подается со  с м е т а н о й  

450 руб. 

 
УХА ИЗ ТРЕХ ВИДОВ РЫБ  С БУЛГУРОМ 4 2 0  г 

 уха из судака, речного окуня и семги  

4 9 0  руб. 

 
КУРИНОЕ КОНСОМЕ С ШАМПИНЬОНАМИ И ЦУККИНИ 350 г 

куриная  грудка, шампиньоны,  бульон с цуккини  

3 5 0  руб. 



 

 

 

 
 

Г О Р Я Ч И Е Б Л Ю Д А 

                        УТИНАЯ ГРУДКА С СОУСОМ «МАРТИНИ»  230 г 

утиная грудка с тыквенно-апельсиновым  пюре 

и соусом из мартини и трюфеля 

890 руб. 

 
                                КЛАССИЧЕСКИЙ БУРГЕР 380/150/40 г 

подается с к а р т о ф е л е м  ф р и ,  кетчупом и майонезом  

650 руб. 

 
ТЕНДЕРЛОЙН С СОУСОМ ИЗ КЛЮКВЫ С БЕКОНОМ 2 5 0  г 

тендерлойн из говядины с овощами на гриле 

1200 руб. 

 
ОЗЕРНЫЙ ОКУНЬ 220 г 

с кремом из батата, личи и гелем из груши и кольраби  

850 руб. 

 
ТУШЕНЫЕ ГОВЯЖЬИ ЩЕКИ 300 г 

подаются  с картофельным пюре  и стеблями сельдерея 

890 руб. 

 
ДОМАШНИЕ ПЕЛЬМЕНИ 270/50 г 

подаются  на выбор со сметаной, уксусом или соевым соусом  

480 руб. 

 
СВИНАЯ РУЛЬКА 660г 

томленая  в темном пиве с медом и зерновой горчицей 

1200 руб.



 

 
 

 

 

ДОРАДО С МУССОМ ИЗ СЕЛЬДЕРЕЯ 300 г 

подается  с  цуккини и соусом из красной смородины 

980 руб. 

 
СВИНАЯ ВЫРЕЗКА СО ШПИНАТОМ 260 г 

медальоны из свиной вырезки с мини-картофелем,  шпинатом и соусом Наполи 

6 8 0  руб. 

 
СТЕЙК ИЗ ЦУКИНИ 180 г 

подается  с шампиньоном,  к а п у с т о й  к е й л  

 и трюфельно-брусничным  соусом  

420 руб. 

 
КУРИЦА РОМАНО 220 г 

подается с салатом романо на гриле и медовым соусом 

580 руб. 

 
ЛОСОСЬ С СОУСОМ ИЗ КАНАДСКОГО ВИСКИ 200 г  

подается  с фенхелем, капустой кейл и соусом из пряного канадского  виски 

950 руб.



 

 
 

С Т Е Й К И 

 
РИБАЙ  

 ЗА 100 Г  

750 руб. 
 

ТЕНДЕРЛОЙН ИЗ ГОВЯДИНЫ 140 г 

760 руб.  
 

ЛОСОСЬ 140 г 

790 руб. 
 
 

К СТЕЙКАМ ПОДАЕТСЯ СОУС НА ВЫБОР 

 

 
С О У С Ы 

50 г 

 

КЕТЧУП 

МАЙОНЕЗ 

ДИЖОНСКАЯ ГОРЧИЦА 

СМЕТАНА 

ХРЕН 

БАРБЕКЮ 

ТКЕМАЛИ 

САЦЕБЕЛИ 

ТОМАТНЫЙ ОСТРЫЙ 

 
60 руб. 



 

 
 

П А С Т А 

СПАГЕТТИ С ГОВЯДИНОЙ И ГОРЯЧИМ ГАСПАЧЧО 3 2 0  г  

вырезка из говядины , вяленые  томаты, шалфей, сельдерей  

750 руб. 
 

ФЕТУЧЧИНИ С АРТИШОКАМИ И ГРИБАМИ 3 2 0  г 

бекон, шампиньоны, артишоки, сливочный соус из белого вина 

550 руб. 

 
ПАСТА С КРЕВЕТКАМИ И МОЦЦАРЕЛЛОЙ 310 г 

тигровые креветки, моцарелла, цуккини, черри и базилик  

750 руб.  
 

РИЗОТТО С ГРЕБЕШКОМ И ЭСТРАГОНОМ 300 г 

гребешок, апельсиновый  сок, шпинат и э с т р а г о н  

680 руб. 

 

Г А Р Н И Р Ы 

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ 150 г 

150 руб. 
 

ОВОЩИ ГРИЛЬ 280 г 

450 руб. 
 

МИНИ-КАРТОФЕЛЬ С ЧЕСНОКОМ И ЗЕЛЕНЬЮ 170 г 

220 руб. 
 

САЛАТ-МИКС 85 г 

с семенами тыквы и домашней заправкой 

350 руб. 

 
БУЛГУР 150 г 

150 руб.



 

 

 

Д Е С Е Р Т Ы 

МЕДОВИК С КАРАМЕЛЬНЫМ СОУСОМ 100/15 г 

классические  медовые  коржи со сливочным кремом и соусом из карамели  

350 руб.  
 

НАПОЛЕОН 130 г 

хрустящее карамелизированное  слоеное  тесто с нежным заварным кремом 

350 руб. 
 

МОЛОЧНЫЙ КАМЕШЕК 120 г 

воздушный шоколадный  бисквит 

 под покрывалом  из ванильного  и шоколадного  муссов  

350 руб. 
 

ЯБЛОЧНЫЙ ШТРУДЕЛЬ 130/30 г 

традиционный  штрудель с тыквенно-цитрусовым соусом 

380 руб. 
 

БЛИНЧИКИ С МАСКАРПОНЕ И ФРУКТАМИ 250 г 

400 руб. 
 

ГРУША В « К Р Е М  Д Е  К А С С И С »  200/70/50 г 

карамелизированная  груша в вине с черносмородиновым ликером , 

фисташковым спонжем и мятно-манговом сорбе  

400 руб. 
 

АССОРТИ «МАКАРУНСЫ» 66 г 

клубника, фисташка, молочная  карамель 

210 руб. 
 

КОНФЕТЫ И ПЕЧЕНЬЕ РУЧНОЙ РАБОТЫ 48 г 

молочный трюфель, соленая карамель,  печенье  «Поцелуй дамы»  

140 руб. 
 

МОРОЖЕНОЕ MÖVENPICK 70 г 

ванильное шоколадное 

клубничное карамельное  

молочное  с кусочками  клубники  

грецкий орех с кленовым сиропом 

фисташка с фисташковым соусом 

190 руб. 



 

 

Д Е Т С К О Е М Е Н Ю 

ОЛИВЬЕШКА С КУРИЦЕЙ 100 г 

170 руб. 
 

КУРИНЫЕ НАГГЕТСЫ (в порции 8 штук) 

200 руб. 

 
ДОМАШНИЕ ПЕЛЬМЕШКИ 150 г 

250 руб. 
 

КУРИНЫЕ КОТЛЕТКИ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ 

100/120 г 

(на пару или жареные)  

300 руб. 
 

ТЕФТЕЛИ ИЗ ИНДЕЙКИ 100 г 

300 руб. 
 

БАНТИКИ С СЫРОМ 160 г  

300 руб. 
 

КУРИНЫЙ БУЛЬОН 300 г 

170 руб. 
 

СОСИСКИ «ПЯТАЧОК» 150 г 

(вареные или гриль) 

300 руб. 
 

КАРТОФЕЛЬ ФРИ 150 г 

150 руб. 

 
СЫРНИКИ 150/50 г 

150 руб. 

 
ОВСЯНАЯ КАШКА 200 г 

(на воде или молоке)  

150 руб. 


